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IMPORTANT : Détails des tests LES TESTS SUR PLACE SONT OBLIGATOIRES POUR ASSURER LA SECURITE DE VOS RESIDENTS/PATIENTS

Tous les aliments sont testés une fois que la température a dépassé 165 °F (74 °C) L'équipement ainsi que les temps de cuisson et de retenue peuvent avoir des répercussions sur les résultats et modifier les niveaux des résultats.
Tests réalisés lors d'une simulation du « moment de service »

Processeur Blixer 4V utilisé pour modifier toutes les textures (modification mécanique) - Aliments de niveau 4 et 5

Les aliments de niveau 6 et 7 peuvent étre coupés 3 la main 2 'aide d'un couteau

Produit Code Maple Leaf Préparation du produit DSl D?:‘:::m“""é 'I': ?;Li:‘x:l:ﬁi‘: ""2::;:::::’ IDDSI 5 Test d'audit ::D:i'fﬁ":‘": 1DDSI 5 avec liquide 1DDS! 4 Test d'audit 'DD::"?LZT: ¢ DDsI 4 avec liquide 1DDSI 4 Commentaires
Poulet
Poulet effiloché 62995 1325355 4875005 Décongeler, prét a utiliser Oui Oui Facile Oui Oui Facile Oui Facile Minimal a humecté Satisfaisant Facile Minimal & humecté
Laniéres de poitrine de poulet 64352 2453486 9879388 Décongeler, prétes a utiliser Oui Oui Facile Oui Oui Facile Oui Facile Minimal & humecté Satisfaisant Facile 60 ml bouillon/90 g
Croquettes de poulet Chicken Dippers 64004 1192192 0750374 Décongeler, prétes  utiliser oui oui Facile oui oui Facile oui Difficle Liquide requis Colant/test de résidus sur Ia cuillere Echec du test -« collant » Difficle Collant/test de résidus sur Ia cuillere
Morceaux de poulet pour brochettes 64312 1030462 5594646 Décongeler, préts a utiliser Oui Oui Facile Oui Oui Facile Oui Facile Minimal a humecté Satisfaisant Difficile 120 ml bouillon/225 g 20-25 % résidus cuillére inclinée
Hauts de cuisse grillés Sélections Santé 21355 1021663 5578929 Décongeler, préts a utiliser Oui Oui Modéré Oui Oui Modéré/couper au couteau Oui Facile Non requis Satisfaisant Facile Minimal & humecté
Pété au poulet et aux poireaux 43002 1339675 5156821 Cuire Oui Oui Facile Oui Oui Facile Oui Facile Non requis Oui Modéré Seulement si souhaité Peut utiliser du liquide mais non requis
Escalopette de poitrine de poulet panée 13238 1355342 5314606 Deécongeler, préte 3 utiiser oui oui Facile oui oui Modéré oui Modeé Minimal 3 humecté Echec du test -« collant » Difficle Colant/test de résidus sur Ia cuillere
Boulettes de poulet enrobées de pate tempura 41122 6523805 5601034 cuire oui oui Modéré oui oui Modére Satisfaisant avec du liquide_| _ Modeéré 50 ml bouillon/210 ¢ Besoin de liquide Echec du test -« collant » Difficle Colant/test de résidus sur Ia cuillere
Dinde
Burger de dinde 55692 1287190 4038333 Décongeler, prét 3 utiiser oui oui Facile oui oui Modéré oui Facile Minimal  humecté oui Modéré 60 ml bouillon/140 g <20 % résidus cuilere inclinée
Dinde en cubes 64364 1269925 3614688 Décongeler, préte a utiliser Oui Oui Facile Oui Oui Facile Oui Facile Non requis Oui Facile Minimal & humecté
Saucisson de dinde (grilloir rotatif) 25191 1170662 0158368 Décongeler, retirer le boyau oui oui Modéré oui oui Modéré oui Facile Non requis Echec du test - particules Modéré Morceaux de gras et de cartilage
Paté a a dinde 44129 1170662 0244451 Cure oui oui Facile oui oui Modére oui Facile Non requis Echec du test -« collant » Modeéré Moulure fine/collant
Laniéres de dinde 64358 1171078 0929406 Décongeler, prétes a utiliser Oui Oui Facile Oui Oui Facile Oui Facile Non requis Oui Facile Seulement si souhaité Peut utiliser du liquide mais non requis
Tranches de dinde Sélections Santé 21363 5351706 5703816 Décongeler, prétes a utiliser Oui Oui Facile Oui Oui Facile Satisfaisant avec du liquide Facile 60 ml bouillon/140 g Besoin de liquide Oui Facile 60 ml bouillon/140 g
Porc
Porc effiloché 26980 1319924 4875045 Décongeler, prét a utiliser Oui Oui Facile Oui Oui Facile Oui Facile Minimal & humecté Oui Facile Minimal & humecté
Saucisse de campagne 64003 1259910 3046170 Décongeler, préte 3 utliser oui oui Facile oui oui Facile oui Facile Minimal 3 humecté oui Modéré 60 ml bouillon/140 g <20 % résidus cuilere inclinée
Saucisson Oktoberfest sans peau pour grilloir rotatif 24563 1057489 5973450 Décongeler, retirer le boyau oui oui Modéré oui oui Modéré Satisfaisant avec du liquide Facile 60 ml bouillon/320 g Besoin de liquide oui Modéré 60 ml bouillon/320 g
Saucisse italienne sans peau pour grilloir rotatif 63185 2756306 5800081 Décongeler, retirer le boyau oui oui Modéré oui oui Modéré Satisfaisant avec du liquide Modéré 60 ml bouillon/320 g Besoin de liquide Satisfaisant/Echec de l'interrogation Modéré 60 ml bouillon/320 g 33.% résidus cuillere inclinée
Saucisse Debrazzini (avec la peau) 38954 1425736 2745529 Décongeler, retirer le boyau Oui Oui Facile Oui Oui Facile Oui Facile Non requis Oui Modéré Seulement si souhaité Moulure fine
Saucisses & déjeuner sans peau Ready Links 64000 8712605 6223487 Décongeler, prétes 4 utiliser oui oui Facile oui oui Facile oui Facile Non requis oui Facile 60 ml bouillon/250 g
Saucisses a déjeuner-12/Ib/crues 24678 1041782 2743037 Cuire Oui Oui Facile Oui Oui Facile Oui Facile Minimal & humecté Oui Facile Minimal & humecté
Tranches de porc Sélections Santé 21354 2206406 0742635 Décongeler, prétes a utiliser Oui Oui Facile Oui Oui Modéré Satisfaisant avec du liquide Facile 60 ml bouillon/140 g Besoin de liquide Oui Facile 60 ml bouillon/140 g
Cotelette de porc 3,5 oz (crue) 57422 1122536 7887807 Cuire oui oui Modéré oui oui Modéré Satisfaisant avec du liquide Modéré 60 ml bouillon/300 g Retirer 'os/le gras oui Modéré 60 ml bouillon/300 g Retirer 'os/le gras
Escalopette de porc barbecue 72230 1061350 5392410 Décongeler, préte a utiliser Oui Oui Facile Oui Oui Facile Oui Facile Minimal & humecté Oui Facile 60 ml bouillon/200 g
Jambon toupie 52672 1107333 9664699 Prét a utiliser Oui Oui Facile Oui Oui Facile Oui Facile Non requis Oui Modéré 60 ml bouillon/270 g Retirer la peau extérieure du jambon
Jambon Mere Michel 21669 2751949 2751949 Prét a utilser oui oui Facile oui oui Facile oui Facile Non requis Echec du test - particules Modéré Particules granuleuses
Mignons de porc (viande découpée avec un couteau) 30298 1175412 0247090 Décongeler, découper os/parer oui oui Modéré retirer 'os) oui oui Modérs (retirer 'os) oui Modéré Non requis Dot étre découpé de 'os, puis coupé Echec du test - particules Diffiile Particules de gras et morceaux de cartilage
Escalope de porc panée 45751 2832005 0560359 Cuire oui oui Facile oui oui Facile Satisfaisant avec du liquide | Modéré 60 ml bouilon/420 g Besoin de liquide oui Modéré 60 mi bouilon/215 g 20-25 % résidus cuillere inclinée
Saucisse itlienne 15235 9253376 3938065 Décongeler, retirer e boyau oui oui Faile oui oui Facile oui Facile Non requis oui Modéré Seulement si souhaité Particules mineures/fines
Boeuf
Boeuf effloché 26985 1323524 4875031 Décongeler, prét a utiser oui oui Facile oui oui Facile oui Facile Minimal 3 humecté oui Facile Minimal 2 humecté
Escalopette de bazuf barbecue 41434 1240455 2724387 Décongeler, prte  utliser oui oui Facile oui oui Facile oui Facile Minimal 3 humecté oui Facile 60 mi bouillon/140 g
Burger de boeuf halal 64170 1344525 5222496 Décongeler, prét 3 utlser oui oui Facile oui oui Facile oui Facile Non requis oui Difficile (moulure) | _Seulement i souhaité Peut utiiser du liquide mais non requis
Tranches de beeuf Sélections Santé 28639 2737606 5434569 Décongeler, prétes a utiliser oui oui Modére oui oui Modéré Satisfaisant ave du liquide Facile 60 ml bouillon/120 g Besoin de liquide oui Facile 60 ml bouillon/120 g
Beeuf de burger IMS 41522 7002205 2669315 Décongeler, prét 3 utlser oui oui Facile oui oui Facile oui Facile Non requis Echec du test - particules Difficile (moulure) Particules de gras et morceaux de cartilage
Burger de boeuf 3 0z Sélections santé 41518 1185734 0758734 Décongeler, prét a utiiser oui oui Facile oui oui Modéré oui Facile Minimal 2 humecté oui Modéré 60 mi bouilon/120 g 20-25 % résidus cuillere inclinée
Boeuf braisé (avec sauce) 33550 7528262 7528262 Décongelé, prét a utiiser oui oui Facile (purger la sauce) oui oui Facile (purger la sauce) oui Facile Purger la plupart de la sauce oui Facile avec un peu de sauce Evaluer la quantité de sauce 3 utiliser
Bifteck émincé - Beeuf (gras pare) 33548 3822023 3822023 Décongeler, prét 3 utlser - Parer au besoin oui oui Modéré (purger le liquide) oui oui Modéré (purger le iquide) oui Facile Non requis Echec du test - particules ifficie (moulure) Moulure et particules
Boulettes de viande grillées 40118 0222968 0222968 Décongeler, prétes  utliser oui oui Facile oui oui Facile Satisfaisant avec du liquide Facile 60 ml bouilon/215 g Besoin de liquide oui Modéré 60 mi bouilon/75 g 20-25 % résidus cuillere inclinée
Pain de viande Sélections Santé 21375 6993891 6993891 Décongeler, prét a utiiser oui oui Facile oui oui Facile oui Facile Minimal 3 humecté oui Facile 60 mi bouillon/140 g
Pété au bifteck et aux champignons 40004 2457390 2457390 Cuire Oui Oui Facile Oui Oui Facile Oui Modéré Non requis Echec du test - « collant-» Difficile (moulure) Moulure fine/collant
A base végétale
Haché Lightlife (couvert au chaud-conserve Iumidité) 209 [ sameor [ sameor | Cuire oui [ o T Facile oui | oui [ Facile oui [ racie | Non requis; | Echec du test -particules | Diffcile (moulure) | [ Les particules ne se décomposent pas
simili-viande émiettée 3 Iitalienne (couvert au chaud-conserve humidité) 31435 | 5386780 |  s3se7s0 | Décongeler, préte 4 utiliser oui [ ow Facile oui | oui [ Facile oui | racie | Non requis | Echec du test -particules | Diffcile (moulure) | | Les particules ne se décomposent pas
Veau
Escalopette de veau panée 44422 | 0166462 | 0166462 | Cuire oui [ o T Facile oui | oui [ Facile oui [ facle | Minimalahumecte | oui [ Modere | 60mibouilon/200g |
Saucisses fumées
Saucisse fumée naturelle 13612 | 1383078 | saeaea3 | Décongeler, préte 3 utiliser oui [ ou ] Facile oui | oui [ Facile oui [ Facie | Non requis | oui [ Facle | seulementsisouhaité | iser du liquide mais non requis
Produits de charcuterie
Roshif en tranches (Sure Slice/MSD) 21333 | 2672749 | 2672749 | Prét 3 utiliser oui [ o T Facile oui | oui [ Facile oui [ racle | Minimalahumecte | oui [ Facle | Minimalahumecté |




